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NR CHILI CAPSICUM HERKUNFT HEAT BEMERKUNGEN 

1 Lemon Drop baccatum Peru 8-9 10/15aug 
2 Guajillo annum Mexiko 3-4 sam 
3 Sibirischer Hauspaprika annum Sibirien 3-4 10/15aug 
4 Gelber Szegediner annum Ungarn 5-6 rar/10 
6 Aji Panca baccatum Peru 2-3 sam 
7 Piccante a Mazetti frutescens Italien 5-6 sam 
8 Peperoncino Fiorentina frutescens Florenz 6-7 10/15aug 
9 Piri Piri Nr. 2 frutescens Portugal 7-8 10 

10 Hot Banana annum Brasilien 3-4 10/15 
14 Jalapeño Bio annum Mexiko 5-6 10 
15 Chilaca (Pasilla) annum Mexiko 1-2 sam 
16 Golden Habanero chinense Mexiko 9-10 10/15aug 
17 Red Savina Habanero chinense Karibik 10-11 10/15aug 
19 Japones frutescens China 6-7 sam 
20 Serrano annum Mexiko 5-6 10/15 
22 Piri Piri gross frutescens Portugal 7-8 sam 
23 Kirschpaprika    annum Ungarn 4-5 10 
24 Poblano (Ancho) annum Mexiko 1-2 10 
30 New Mexican annum USA 1-2 10 
33 Purpur-Paprika frutescens Peru 7-8 10/15aug 
34 Rocoto Péron pubescens Peru 8-9 15jun 
35 Piment d'Espelette annum Frankreich 2-3 10 
36 Puya annum Mexiko 5-6 sam 
37 Rocoto gross pubescens Peru 6-7 sam 
39 Reshampatti annum Indien 5-6 sam 
40 Aji Amarillo baccatum Peru/Bolivien 5-6 15jun 
41 De Arbol  annum Mexiko 7-8 10 
48 Fatalii orange chinense Zentralafrika 10-11 10 
51 Bih Jolokia  chinense Indien 11-12 10/15aug 
52 Lemon Drop rot baccatum Peru 6-7 sam 
55 Bolivian Rainbow annum Bolivien 6-7 10/15aug/25 
58 Cabe Rawit Merah frutescens Indonesien 6-7 15jun 
59 Peperoncino Veena annum Italien 7-8 10 
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NR CHILI CAPSICUM HERKUNFT HEAT BEMERKUNGEN 

60 Bird's Eye annuum Maghreb 8-9 sam 
61 Rocoto Aji longo pubescens Ecuador 8-9 sam 
63 Pimiento de Padrón annum Spanien 1-2 10/15 
64 White Bullet Habanero chinense Karibik 9-10 rar/10/15aug 
66 Habanero Peach chinense USA 9-10 10/25 
70 Limón chinense Peru 9-10 rar/10 
76 Puca Uchu (Aji Rojo) baccatum Peru 4-5 rar/15jun 
77 Manzano Amarillo pubescens Mexiko 7-8 15jun 
78 Onza Rojo annum Mexiko 4-5 rar/10 
79 Santa Fe Grande annum USA 5-6 10 
80 Thai Bankok upright annum Thailand 8-9 rar/10 
81 Numex Twilight annum USA 7-8 10/15aug/25 
82 Fresno annum USA 4-5 10 
83 Chimayo annum USA 4-5 rar/10 

 

Pflanzen / Samen / Früchte 
Alle Samen & Pflanzen werden mit einem Pflanzen-Portrait geliefert 
Verfügbarkeit Setzlinge: Di, 26. April bis Sa, 10. Juli 
sam nur als Samen erhältlich 
10  auch als Setzling im 10cm Gefäss erhältlich  
15 auch als Setzling im 15cm Gefäss erhältlich  
jun  Setzlinge im15cm Gefäss nur erhältlich bis Mitte/Ende Juni  

- das sie ansonsten nicht mehr ausreifen würden! 
aug Pflanzen im 15cm Gefäss erhältlich Juli-August  

- meist kleine Pflanzen, die nicht unbedingt umgetopft werden müssen! 
25 auch als Pflanze im 25cm Gefäss erhältlich bis November 
fru Ende August bis November auch als Früchte erhältlich 

Preise 20 Samen – 6 Franken 
rar rare Sorte; 20 Samen – 6.50-7.50 Franken 
10cm Setzling – 9 Franken 
15cm Setzling – 15 Franken 
25cm Pflanze – 25 Franken 
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Capsicum 
Die Pflanzengattung Capsicum beinhaltet rund 31 Arten, wovon folgende 5 die wichtigsten 
und spannendsten sind: 

Capsicum annum – die Einfachen 
Grosse Pflanzen / mild bis mittelscharf / zartes „Paprika-Aroma“ / fast alle europäischen Arten 
sind C. annum / einige elegante Aromen; viele langweilige kommerzielle Züchtungen. 

Capsicum frutescens – die Beerigen 
Kompakter Wuchs; gut geeignet für kleine Gefässe oder gar Fenstersimse / kleine scharfe bis 
sehr scharfe, meist nach oben wachstende Früchte / meist ausgewogen fruchtiges Aroma. 

Capsicum chinense – die Scharfen 
Ausladender Wuchs; meist grosse Pflanze / kälteempfindlich / sehr scharf bis extrem scharf / 
sensationell exotisches, fruchtiges Aroma. 

Capsicum baccatum – die Fruchtigen 
Meist grosse, buschige Pflanzen; robust und weitverzweigt; guter Ertrag; teilweise spätreifend / 
mild bis sehr scharf / sensationell intensives, fruchtiges Aroma. 

Capsicum pubescens – die Riesigen 
Grosse bis riesige Pflanze / spätreifend; müssen bis Ende Mai eingetopft werden; nur im 15cm 
Topf erhältlich, damit die Pflanze schon etwas grösser ist / einfach zu überwintern / scharf bis 
sehr scharf / schwarze Samen, behaarte Blätter, violette Blüten / herrlich beeriges Aroma. 

Herkunft 
Europäische Pflanzen sind robuster als solche vom amerikanischen Festland – und diese sind 
wiederum robuster als solche (meist C. chinense) aus der Karibik. 
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1 Aji Lemon Drop 
Gattung:  Capsicum baccatum 
Herkunft: Peru/Bolivien 
Höhe/Pflanzabstand:  120/70cm 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/gelb 
Schotengrösse:  70x15mm 
Schärfe:  8-9/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte gelb sind. 
 

   
 
Capsicum baccatum werden in Bolivian, Ecuadur, Peru und Brasilien angebaut. Durch 
ihren hohen Ertrag, den intensiven Duft und das ausgezeichnete zitrussige Aroma, zählt 
die Lemon Drop zu meinen Favoriten. Sie sind dünnfleischig wie Cayenne. Die Pflanze 
wird sehr gross und ist wiederstandsfähig gegen Krankheiten und 
Temperaturschwankungen. Sie verzweigt spät, wächst dann aber buschig weiter. Kappen 
sie den Haupttrieb nach 30 bis 50 cm. Die weissen Blüten haben innen auf jedem 
Blütenblatt einen gelb-grünen Fleck. In der Mitte ragt ein schöner lilafarbener Stempel 
hervor. Über 100 Früchte an einer Lemon Drop sind nicht ungewöhnlich. Sie wachsen 
anfangs nach oben, dann nach unten. Die Blüte beginnt früh – weil die Pflanze aber so 
wuchskräftig ist, dauert es doch seine Zeit bis die ersten Früchte ausreifen. 
http://www.fiery-foods.com/baccatum 
http://de.wikipedia.org/wiki/Capsicum_baccatum  
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2 Guajillo 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  90/50cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse: 130x35mm 
Schärfe:  3-4/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald die Früchte rot sind 
 

  
 
Chile Guajillo ist einer der am häufigsten verwendeten Chilis in Mexiko. Er wird primär 
getrocknet angeboten und für Salsas, Saucen, Eintöpfen und Suppen verwendet. Die 
Früchte sind relativ gross, dünnfleischig und besitzen ein beeriges Aroma, eine milde,  
zarte Schärfe, Noten von grünem Tee sowie eine leichte Adstringenz, die an getrocknetes 
Fichten-Harz erinnert. 
Zitat aus thechileman.org: Meaning 'little gourd' Guajillo is one of the hotter, large podded chile's 
and is extremely common in northern and central Mexico. The thin walled translucent pods are 
approximately 4in long by 1in wide and are a beautiful russet red in colour. They have an erect habit and 
are used primarily in salsas and sauces. Medium sized chile to 4-7". Turns black when dried. Has a mild 
flavor along the lines of the Jalapeno. Seeds detatch from the placenta and rattle around inside the chile 
when dried. As such, it is occasionally used as a rattle These long peppers measure about 6" by 1 1/2" 
and have a sweet, medium-hot flavor. The guajillo is frequently used in Mexican cooking. Scoville units: 
3,000. 
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3  Sibirischer Hauspaprika 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Sibirien 
Höhe/Pflanzabstand:  90/50cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/schwarz/rot 
Schotengrösse: 80x30mm 
Schärfe:  3-4/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald die Früchte rot sind 
 

   
 
Die ersten Früchte dieser robusten und ertragreichen Pflanze reifen meist noch vor dem 
August aus. Auch halbschattige Standorte sagen ihr zu und sie lässt sich leichter als andere 
Capsicums überwintern. Sie eignet sich gut für die Topfkultur.   
Die dickfleischigen Früchte der Sibirischen Hauspaprika gleichen kleinen Geschossen und 
wachsen senkrecht nach oben. Die kleinen weissen Blüten haben schöne blaue 
Staubgefässe! 
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4  Gelber Szegediner 20 Samen  -  6.50chf 
Gattung: Capsicum annum 
Herkunft:  Ungarn 
Höhe/Pflanzabstand:  110/70cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif: grün/gelb 
Schotengrösse:  90x15mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte gelb sind 
 

 
 
Der Gelbe Szedeginer ist ein mittelscharfer Cayenne-Typ. Also nicht zu verwechseln mit 
dem gleichnamigen „Pfefferoni“ – das sind in Ungarn und auf dem Balkan äusserst 
beliebte Gemüsepaprika mit einem Hauch von Schärfe. Nein, dieses Ding hier ist scharf, 
aromatisch und besitzt eine einmalige säuerliche Note. Kochen Sie damit Szegedinger 
Gulash – ein Fleischeintopf mit Rahm und Sauerkraut. 
Die Pflanze wächst relativ kompakt und auch in etwas kleineren Gefässen. Macht auch auf 
einem (breiten!) Fenstersims eine gute Figur und ist ziemlich unempfindlich gegen Wind 
und Wetter. 
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5  Joe’s long  
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Italien 
Höhe/Pflanzabstand:  120/70cm 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  220x15mm 
Schärfe:  6-7/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – kann auch grün verwendet werden 
 

   
 
Zitat aus thechileman.org: A Cayenne type – Joe's Long is definitely long, it keeps 
growing just like Pinocchio's nose, reaching up to 8 to 10in in length, tapering down to a 
point. The pods from green to a bright red with a good heat content and flavour. Believed 
to originate from Calabria, Italy. Also known as Whippets Tail. 
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6  Aji Panca  
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Italien 
Höhe/Pflanzabstand:  150/100cm 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot-braun 
Schotengrösse:  140x30mm 
Schärfe:  2-3/10 
Ernte:  September bis Oktober – sobald die Früchte rot-braun sind 

   
Capsicum baccatum werden in Bolivien, Ecuadur, Peru und Brasilien angebaut. Die 
Früchte besitzen ein ausgezeichnetes Aroma und einen intensiv fruchtigen Geschmack. 
Die Pflanze wird sehr gross, verzweigt spät, wächst dann aber buschig weiter. Kappen sie 
den Haupttrieb nach 30 bis 50 cm und evtl. auch die Seitentriebe. Ajis sind recht robust, 
da die Früchte aber eher spät reifen, brauchen sie einen sonnigen Standort. Und setzen Sie 
die Pflanze in grosse Kübel – damit sie im November drinnen ausreifen können. 
Zitat aus thechileman.org: The Aji Panca Chile is the second most common Aji variety in Peru and 
is grown mainly near the coast. It is also known as Aji Brown. The plant is white flowering and can grow 
up to 3ft in a single season. The pods are large measuring 4 to 6 inches long and 1 to 1 1/2 inches across, 
have medium thick flesh with a berry flavour and smokey overtones. They mature from green to a deep 
rich brown in approximately 85 days.. Its aromatic taste makes it superb raw in salsas or salads. 1,000-
1,500 Scoville units 
 
http://www.fiery-foods.com/baccatum 
http://de.wikipedia.org/wiki/Capsicum_baccatum  
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7 Piccante a Mazetti 
Gattung:  Capsicum frutescens 
Herkunft:  Süditalien 
Höhe/Pflanzabstand:  90/50cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse: 40x15mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind 
 

 
 
Diese Pflanze wächst relativ gedrungen und kompakt und hat kräftige Triebe. Die Früchte 
wachsen büschelweise und recken sich nach oben. Sehr hübsch sind sie, wenn sie zu 
kleinen Sträussen gebunden werden. Ein idealer Chili für die Topf-Kultur. 
 
http://www.fiery-foods.com/frutescens 
 



CHILI-PLANTAGE 2010 SAMEN - SETZLINGE - PFLANZEN 
 

 

8  Peperoncino FIorentina 
Gattung:  Capsicum frutescens 
Herkunft:  Florenz, Italien 
Höhe/Pflanzabstand:  80/50cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse: 40x15mm 
Schärfe:  6-7/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind 
 

 
 
Dieser florentinische Peperoncino besitzt einen herrlich fruchtigen Geschmack der an 
frische Beeren, Ananas und Bananen erinnert. Einer Tomaten-Sauce beispielsweise gibt er 
eine einmalig fruchtige Note. Herrlich auch in Sommersalaten. Und in Eintöpfen behält 
er seine Frische, auch wenn er lange mitgekocht wird. 
Die Pflanze gedeiht auch im Halbschatten gut. Sie wächst relativ gedrungen und kompakt 
und hat kräftige Triebe. Die Früchte wachsen büschelweise und recken sich nach oben. 
Sehr hübsch sind sie, wenn sie zu kleinen Sträussen gebunden werden. Ein idealer Chili 
für die Topf-Kultur. 
 
http://www.fiery-foods.com/frutescens 
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9  Piri-Piri Nr. 2  
Gattung:  Capsicum frutescens 
Herkunft:  Portugal 
Höhe/Pflanzabstand:  130/70cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  40x15mm 
Schärfe:  7-8/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind. 
 

 
 
Endlich ein Piri-Piri der wirklich hält was er verspricht. Die Pflanze ist eine Pracht: 
buschig, mit vielen Seitentrieben und bis 1.3 Meter hoch. Die Früchte sind grösser wie die 
meisten Portugiesen, das Aroma intensiver. Und diese Fruchtigkeit! Das beerige, frische 
und lebhafte Aroma ist auf sensationelle Weise mit der Schärfe gekoppelt. Verwenden Sie 
diesen Chili frisch oder tiefgekühlt für die schlichte Mittelmeerküche 
 
http://www.fiery-foods.com/frutescens 
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10  Hot Banana  
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Brasilien 
Höhe/Pflanzabstand:  100/60cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/gelb-rot 
Schotengrösse  140x40mm 
Schärfe:  4-5/10 
Scoville Units:  10-20'000 
Ernte:  Juli bis Oktober, sobald die Früchte gelb bis rot sind 
 

 
 

Die Hot Bananas werden früh gelb und erst spät rot. Sie schmecken wirklich etwas nach 
reifen Bananen und geben dadurch insbesondere Salaten und anderen ungekochten 
Speisen eine aparte Note. Die Früchte sind gross, dickfleischig und werden am besten 
frisch oder tiefgefroren verwendet. 
Die Pflanze hat nichts gegen schwere Böden und halbschattigen Standort - Staunässe 
verträgt sie aber nicht. Stützen Sie die Hot Banana rechtzeitig mit Bambusstäben, damit 
der Stamm nicht einknickt. 
 
http://www.fiery-foods.com/cayenne 
http://www.chili-balkon.de/sorten/sweet-banana.htm  
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14 Jalapeño Bio   
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  110/60cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot  
Schotengrösse:  30x90mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – grün oder rot 
 

  
 
Dieser fette Chili ist sehr dickfleischig und bleibt lange grün. Er kann sowohl dunkelgrün 
wie auch reif und rot verwendet werden. Diese grosse Züchtung besitzt eine mittlere 
Schärfe und ein frisches, typisch mexikanisches Aroma.  
Bekannt ist der Jalapeño-Popper. Der noch grün geerntete Chili wird von seinem scharfen 
Innenleben befreit, mit Cream Cheese oder Cheddar-Käse gefüllt, paniert und gebacken. 
Sehr hübsch!  
Durch das feste Fleisch eignet sich der Jalapeño gut zum Einfrieren und zum Einlegen in 
Essig. Frisch schmeckt er klein gewürfelt in Salsas und Salaten, besonders in Tomatensalat. 
Er gibt Eintopfgerichten oder auch einem Sugo eine herrlich frische Note. Bekannt und 
beliebt sind auch die über Mesquite-Holz geräucherten Jalapeños. Die in Mexiko Chipotle 
oder Morita genannt werden und ein intensiv rauchiges Aroma besitzen. 
 
http://www.fiery-foods.com/jalapeno 
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15 Chilaca (getrocknet Pasilla) 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  130/70 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot-braun 
Schotengrösse:  bis 220x35mm 
Schärfe:  1-2/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald die Früchte sich verfärben. 
 

  
 
The pods are long, slender and undulated. Some reach up to 30 cm. and they grow in a 
semi-circle. It is dark green in its tender state but becomes a dark brown when ripe. When 
dried, the Chilaca is called "Pasilla" chile and it becomes a very dark red. Its is also called 
'Cuernillos', 'Chile Negro' or' Big Horns'. About 3 thousand acres are planted in the 
Mexican states of Aguascalientes, Jalisco, Guanajuato, Zacatecas and Michoacan.  
Der Chilaca ist einer der beliebtesten Chilis in Mexico und wird getrocknet als "Pasilla" 
zusammen mit Ancho, Guajillo und Chipotle zur Herstellung der berühmten Mole 
verwendet.  
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16  Golden Habanero 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  130/70 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/gelb 
Schotengrösse:  bis 90x50mm 
Schärfe:  9-10/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte gelb sind. 
 

 
 
Der Golden Habanero besitzt die exotischste Frucht unter allen Chilis. Manche mögen 
zwar den Scotch Bonnet bevorzugen, aber ich mag diese charmante Ananas-Mango-
Papaya-artige Vehemenz, wie der Golden meine Zunge durchlöchert und meinen 
Gaumen verbrennt. 
Die Pflanze wächst buschig und kompakt und produziert laufend Blüten. Wenn die 
Nachttemperaturen aber unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Habanero also 
einen sonnigen und vorallem auch gut geschützten Standort. Wenn die 
Nachttemperaturen nicht unter 18° C. sinken, entstehen täglich fünf bis zehn neue 
Fruchtansätze – düngen und wässern Sie dann entsprechend. 
 
http://www.fiery-foods.com/habanero 
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17  Red Savina Habanero 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  140/70 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  bis 90x50mm 
Schärfe:  10-11/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind. 
 

  
 
Der Red Savina war lange der schärfste Chili auf Erden. Meine Samen stammen aus einer 
kenianischen Zucht. Pflanze und Früchte sind beide das Grösste, was ich je von einer C. 
chinense gesehen habe. Und auch unser kühles Bergklima verträgt diese Red Savina 
erstaunlich gut. 
Die Pflanze wächst buschig und kompakt und produziert laufend Blüten. Wenn die 
Nachttemperaturen aber unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Habanero also 
einen sonnigen und vorallem auch gut geschützten Standort. Wenn die 
Nachttemperaturen nicht unter 18° C. sinken, entstehen täglich fünf bis zehn neue 
Fruchtansätze – düngen und wässern Sie dann entsprechend. 
 
http://www.fiery-foods.COM/HABANERO 
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18  Tabasco   
Gattung:  Capsicum frutescens L. 
Herkunft:  Costa Rica 
Höhe/Pflanzabstand:  120/70cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  60x20mm 
Schärfe:  8-9/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald die Früchte rot sind 
 

�  
 
Tabasco peppers are the only types of Capsicum frutescens that are well known in North America. These 
fiery little jewels are the primary ingrediant in tabasco sauce, the famous hot sauce that has been 
produced in southern Louisiana since 1848 when the peppers were first imported from the State of 
Tabasco in Mexico. Growers today cannot keep up with demand and tabasco peppers are imported from 
Columbia and Central America to be mashed in Louisiana. The tabasco plant can grow upto 4-6 feet tall 
and is just loaded with slender 1.5in upright pods which mature from light green to orange and then to 
red approximately 75 days after transplanting. Originally from somewhat swampy regions it prefers hot 
and humid conditions for maximum productivity. 50,000-80,000 SHU. 
 
http://www.fiery-foods.com/frutescens 
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19  Japones   
Gattung:  Capsicum frutescens 
Herkunft:  China 
Höhe/Pflanzabstand:  75/50cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  60x15mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – grün oder rot 
 
 
 
Japones is the principal pepper used in Szechwan dishes. The 5cm long red fruits are produced in large 
clusters on 60-75cm tall plants. Asie for chinese cusine, they are also a great addition to a chile con carne 
or crushed into a red chile sauce. 
 
http://www.fiery-foods.com/frutescens 
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20  Serrano  
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  90/50cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  hellgrün/rot 
Schotengrösse:  60x20mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – grün oder rot 
 

   
 
Der Serrano ist der Chili schlechthin für die mexikanische Küche - ein Muss für frische 
Salsas. Serranos haben ein typisches, fruchtiges Aroma, sind dickfleischig und besitzen eine 
charakteristische, schneidende Schärfe. Verwenden Sie diesen Chili auschliesslich frisch. Er 
lässt sich gut einfrieren, aber wie Jalapenos nur schlecht trocknen. Serranos reifen nach der 
Ernte schnell nach – legen Sie einen Apfel zu den grünen Früchten! 
Die Pflanze wächst aufrecht und verzweigt spät – kappen sie den Mitteltrieb nach dem 
dritten Nodium um eine buschigere Pflanze zu erhalten. Die Blätter sind relativ dick und 
fassen sich etwas gummiartig an. Der Stamm ist rund und in den Verzweigungen 
auberginefarben.  
 
http://www.fiery-foods.com/serrano 
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21  Madam Jeanette  
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Surinam 
Höhe/Pflanzabstand:  120/70 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  bis 90x50mm 
Schärfe:  10-11/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind. 
 

  
 
Apparently named after a famed Brazilian prostitute, this Habanero variant is grown on 
the Islands of Surinam and Aruba. The pods are shaped like small Bell peppers but with 
blistering Habanero heat. Said to be very prolific. Also known as Surinam Red. 
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22 Piri-Piri gross  
Gattung:  Capsicum frutescens 
Herkunft:  Portugal 
Höhe/Pflanzabstand:  130/70cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  40x15mm 
Schärfe:  7-8/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind. 
 

 
 
Endlich ein Piri-Piri der wirklich hält was er verspricht. Die Pflanze ist eine Pracht: 
buschig, mit vielen Seitentrieben und bis 1.3 Meter hoch. Die Früchte sind grösser wie die 
meisten Portugiesen, das Aroma intensiver. Und diese Fruchtigkeit! Das beerige, frische 
und lebhafte Aroma ist auf sensationelle Weise mit der Schärfe gekoppelt. Verwenden Sie 
diesen Chili frisch, getrocknet oder tiefgekühlt für die schlichte Mittelmeerküche 
 
http://www.fiery-foods.com/frutescens 
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23  Kirschpaprika 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Ungarn 
Höhe/Pflanzabstand:  100/60cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse  50x40mm 
Schärfe:  4-5/10 
Ernte:  Juli bis Oktober, sobald die Früchte rot sind 
 

�  
 
Diese Chilis heißen so, weil sie äußerlich einer Kirsche ähneln. In Italien werden sie 
Peperoncino Ciliegia oder Trotolli(ni) genannt. Es existieren milde Varianten (Cherry 
Sweet) und pikantere (Red Cherry Hot, Cherry Bomb); die Früchte haben eine feste 
Außenhaut und bekommen einen Durchmesser von ca. 2 bis 3 cm.  
Die Pflanze hat meist einen einzelnen Stamm und wird etwa 60 cm hoch; die Blüten sind 
klein und rein weiß, die Blätter dunkelgrün. Neben ihrem kulinarischen Nutzen ist 
Cherry Pepper auch eine recht dekorative Zierpflanze. Ähnlich wie Cayenne stammen die 
ersten Züchtungen bereits aus der vorkolumbianischen Zeit. 
Die fleischigen milden Früchte haben einen leicht säuerlichen Geschmack. Sie eignen sich 
gut zum Füllen – und besitzen ohne die vielen Samen auch kaum noch Schärfe. 
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24  Poblano (getrocknet Ancho) 
Gattung: Capsicum annum 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  110/60cm 
Früchte unreif/reif:  grün/rot-braun  
Schotengrösse:  120x80mm 
Schärfe:  1-2/10 
Ernte:  Ende Juli bis Oktober – grün oder rot 
 

 
  
Poblano wird meistens gekocht und nur selten roh gegessen. Und in Mexiko vor allem 
auch gefüllt – als Chiles Rellenos verwendet. Besonders durch Rösten auf offener Flamme 
entwickelt er sein typisches, einmaliges Aroma. Einzigartig ist auch die Farbe der reifen 
Frucht, ein intensiv dunkles Rot – und natürlich die schiere Grösse. 
In getrockneter Form nennt man Poblano-Schoten Ancho oder Mulato –spanisch für 
breit, aufgrund der beim Trocknen entstehenden flachgedrückten Form). Ancho ist in 
vielen mexikanischer Sossen – wie z.B. Mole Poblano – unverzichtbare Grundlage. Das 
süsse, fruchtige Aroma erinnert an Backpflaumen. 
http://www.fiery-foods.com/dave/ancho.html 
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30  New Mexican 
Gattung: Capsicum annum 
Herkunft:  New Mexiko, USA 
Höhe/Pflanzabstand:  120/70cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot  
Schotengrösse:  160x50mm 
Schärfe:  1-2/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – grün oder rot 
 

   
 
New Mexicans sind relativ früh blühende Chilis mit kleinen weissen Blüten und langen 
milden Früchten, die lange grün bleiben, letztlich aber doch rot abreifen. Die 
dickfleischigen Früchte weisen, ähnlich wie Paprika, grosse Hohlräume auf. Die Pflanzen 
sind sehr ertragreich und entwickeln relativ grosse Blätter von 9 x 18 cm. Stützen Sie 
rechtzeitig mit Bambusstäben. 
Durch ihr leicht entfernbares Innenleben eignen sie sich bestens zum Füllen, wie im 
mexikanischen Klassiker „Chiles Rellenos“. Man kann sie auch gut auf dem Grill 
schmoren. Wie alle fleischigen Chili-Sorten lassen sich New Mexicans gut einfrieren oder 
sauer einlegen. Sie können sowohl grün als auch rot geerntet werden und eignen sich 
ausgezeichnet für Ristras - die attraktiven Chili-Zöpfe.  
 
http://www.fiery-foods.com/New Mexican Varieties 
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33  Purpur Paprika 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  100/50 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/violett bis rot 
Schotengrösse:  30x8mm 
Schärfe:  7-8/10 
Ernte:  September bis Oktober – sobald sich die Früchte röten 
 

 
 
Dieser essbare Zier-Chili produziert eine Vielzahl auberginefarbener, aufrecht wachsender 
Früchte. Die Pflanze wächst gedrungen, und verzweigt sich reich. Die kleinen, schmalen 
und spitz zulaufenden Blätter sind satt-grün bis violett und die Blüten, ach Gott diese 
Blüten! – sind lila. 
 
http://www.chili-balkon.de/sorten/purpur-paprika.htm  
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34  Rocoto Péron 
Gattung:  Capsicum pubescens 
Herkunft:  Peru/Bolivien 
Höhe/Pflanzabstand:  150/100 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Blüte:  violett 
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  bis 40x40mm 
Schärfe:  8-9/10 
Ernte:  September bis November – sobald die Früchte rot sind. 
 

  
 
In Südamerika werden Capsicum pubescens in Höhenlagen bis 2500 Metern kultiviert. 
Sie fühlen sich in unserem Voralpenklima also heimisch. Der robuste Rocoto verträgt auch 
weniger  
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35  Piment d'Espelette 
Gattung:  Capsicum annum L. var Gorria 
Herkunft:  Frankreich 
Höhe/Pflanzabstand:  130/70cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte:  grün/zinnoberrot 
Schotengrösse:  120x40mm 
Schärfe:  2-3/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald sich die Früchte röten 
 

  
 
Der Piment d'Espelette geniesst im französischen Baskenland AOC-Status. Er ist nahe 
verwandt mit dem Pimentón de la Vera aus dem baskischen Spanien. Hier wie dort wird 
er zumeist getrocknet und zu Pulver vermahlen. Piments sind aromatisch, mit einer 
intensiven, süssen Frucht und einer aparten, leicht rauchigen Note. Er würzt eine ganze 
Reihe baskischer Fisch- und Fleisch-Spezialitäten. 
Die Pflanze entwickelt sich gut in leicht säurehaltigen, nicht zu schweren Böden mit guter 
Drainage. Zuviel Feuchtigkeit würde Krankheiten begünstigen. Die Früchte werden recht 
schwer - stützen Sie die Pflanze rechtzeitig mit Bambusstäben. Ernten Sie, sobald sich 
mindestens 80% der Chili-Oberfläche rot verfärbt haben. 
 
http://www.pimentdespelette.com/ 
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36  Puya 
Gattung: Capsicum annum 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  120/70cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif: grün/rot 
Schotengrösse:  90/30mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind 
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37  Rocoto gross 
Gattung:  Capsicum pubescens 
Herkunft:  Peru/Bolivien 
Höhe/Pflanzabstand:  150/100 
Blüte:  violett 
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  110x80mm 
Schärfe:  6-7/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald die Früchte rot sind 

 
 
In Südamerika werden Capsicum pubescens in Höhenlagen bis 2500 Metern kultiviert. 
Sie fühlen sich in unserem Voralpenklima also heimisch. Der robuste Rocoto verträgt auch 
weniger geschützte Lagen, Temperaturen bis 0° C. und wächst in der Schweiz auch noch 
auf 1000 M.ü.M. Diese grosse, strauchartige Pflanze besitzt behaarte, relativ kleine Blätter. 
Die Blüten sind am Rand violett, innen weiss. Die Früchte sind dickfleischig und für 
einen derart scharfen Chili riesig, die Samen sind schwarz. Rocotos besitzen - wie die 
Habaneros - einen ganz eigenen fruchtigen Geschmack. Die Schoten werden frisch oder 
tiefgefroren verwendet und eignen sich hervorragend zum Füllen. 
http://www.chili-balkon.de/sorten/rocoto.htm 
http://de.wikipedia.org/wiki/Capsicum_pubescens 



CHILI-PLANTAGE 2010 SAMEN - SETZLINGE - PFLANZEN 
 

 

38 



CHILI-PLANTAGE 2010 SAMEN - SETZLINGE - PFLANZEN 
 

 

39  Reshampatti 
Gattung: Capsicum annum 
Herkunft:  Indien 
Höhe/Pflanzabstand:  110/60cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif: grün/rot 
Schotengrösse:  110x30mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind 

 
Reshampattis besitzen von allen asiatischen Chilis die reifste und beerigste Frucht. Die 
Schärfe ist intensiv, dabei aber ausgewogen. Reshampattis werden frisch oder getrocknet 
verwendet. Sie passen nicht nur zu asiatischen Gerichten, sondern auch zur mediterranen 
Küche. Die Kombination mit frischen Tomaten oder Sugo und Knoblauch ist brilliant. 
Die Pflanze braucht einen sonnigen, gut geschützten Standort, viel Sonne und – wenn 
möglich – einen Schutz gegen Bise. Die Pflanze verträgt Staunässe schlecht, dafür 
Trockenheit gut. Geben Sie dem Boden etwas Sand bei. Hauswände und Gewürzgärten 
sind ideale Standorte. Aber auch in Topfkultur liefert dieser ertragreiche Chili Dutzende 
von Früchten. 
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40  Aji Amarillo 
Gattung:  Capsicum baccatum 
Herkunft:  Peru/Bolivien 
Höhe/Pflanzabstand:  150/100 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/orange 
Schotengrösse:  130x30mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  September bis Oktober – sobald die Früchte orange sind 
 

 
 
Capsicum baccatum werden in Bolivien, Ecuadur, Peru und Brasilien angebaut. Die 
Früchte besitzen ein ausgezeichnetes Aroma und einen intensiv fruchtigen Geschmack. 
Die Pflanze wird sehr gross, verzweigt spät, wächst dann aber buschig weiter. Kappen sie 
den Haupttrieb nach 30 bis 50 cm und evtl. auch die Seitentriebe. Ajis sind recht robust, 
da die Früchte aber eher spät reifen, brauchen sie einen sonnigen Standort. Und setzen Sie 
die Pflanze in grosse Kübel – damit sie im November drinnen ausreifen können. 
 
http://www.fiery-foods.com/baccatum 
http://de.wikipedia.org/wiki/Capsicum_baccatum  
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41  Chile de Arbol  
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  110/60 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/dunkelrot 
Schotengrösse:  110x10mm, +- gebogen 
Schärfe:  7-8/10 
Ernte: August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind 
 

   
 
De Arbol bedeutet Baum-Chili – die ausgewachsene Pflanze mit ihrem holzigen Stamm 
ähnelt etwas einem kleinem Baum. Chile de Arbol ist wie die nahe verwandten Cayennes 
dünnfleischig. Die schneidende Schärfe aber etwas milder, das Aroma etwas vielfältiger 
und die Rauch-Note etwas ausgeprägter. De Arbol lässt sich wie Cayenne einfach 
trocknen. In Mexiko gibt man Salsas damit den richtigen Pfiff. 
In sonnigen Lagen ist De Arbol auch bei uns ausgesprochen ertragreich, die reifenden 
hängenden Schoten sind sehr attraktiv. 
 
http://www.chili-balkon.de/sorten/cayenne01.htm  
http://www.fiery-foods.com/cayenne  
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48 Fatalii orange 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Zentralafrika 
Höhe/Pflanzabstand:  80/50 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/gelb 
Schotengrösse:  bis 70x30mm 
Schärfe:  10-11/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte gelb sind. 
 

   
 
Der Fatalii orange besitzt, ähnlich dem Golden Habanero, ein wunderbar exotisches 
Frucht-Aroma. Aber die Pflanze ist kleiner, wächst auch kompakter – die Früchte sind 
mehr länglich und sie stammt aus Afrika. Ein idealer Chili für die Topf-Kultur. 
Die Pflanze wächst buschig und kompakt und produziert laufend Blüten. Wenn die 
Nachttemperaturen aber unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Fatalii also 
einen sonnigen und vorallem auch gut geschützten Standort. Wenn die 
Nachttemperaturen nicht unter 18° C. sinken, entstehen täglich fünf bis zehn neue 
Fruchtansätze – düngen und wässern Sie dann entsprechend. 
 
http://www.fiery-foods.com/fatalii 
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49  Habanero francisca 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  USA 
Höhe/Pflanzabstand:  140/80cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/gelb 
Schotengrösse:  bis 70x30mm 
Schärfe:  1X0-11/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte gelb sind. 
 

� �
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50 Aji dulce 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Venezuela 
Höhe/Pflanzabstand:  130/90 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  bis 50x40mm 
Schärfe:  6-7/10 
Ernte:  sobald sich die Früchte verfärben. 
 

 
 
Mein erster Anbau-Versuch. Die Plfanze ist ausserhalb von Amerika kaum bekannt – und 
daher weiss ich noch nicht viel von diesem Chili. Dulce heisst aber nicht 
notwendigerweise, dass dieser Chili nicht scharf ist.  
Anbau und Pflege wie andere C. chinense. Punkto Form, Grösse und Farbe besitzt diese 
Sorte eine grosse Varietät. Die Früchte vieler Zuchtformen sehen nicht, wie abgebildet, 
wie Habaneros – sondern wie ein Scotch Bonnet aus. Meine Samen ergeben, für C. 
chinense, erstaunlich robuste und ertragssichere Pflanzen. 
 
http://www.fiery-foods.com/habanero 
http://www.chili-balkon.de/sorten/aji-dulce-1.htm  
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51 Bih Jolokia 20 samen  -  7.50chf 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Indien 
Höhe/Pflanzabstand:  140/70 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  bis 90x30mm 
Schärfe:  11-12/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind. 
 

   
 
Bih Jolokia und Naga Morich (botanisch sind sie nahezu identisch) sind die schärfsten 
Chilis der Welt. Spannend für mich als Chili-Head ist aber ihr einmalig fruchtiges Aroma. 
Jolokias wurden mit bis zu einer Million Scoville Units getestet. Im Vergleich zu den 
schärfsten Habaneros ist dieser Chili also mindestens doppelt so scharf. 
Die Pflanze wächst eher wie ein Cayenne (C. annum) weit verzweigt. Produziert aber aus 
jedem Nodium gleich mehrere Blüten. Wie alle C. chinese ist Jolokia ein 
Sonnenliebhaber. Da er aber seit Jahrhunderten in Assam angebaut wird, passt er sich 
besser an unser Bergklima an als viele anderen chinense-Sorten. 
 
http://www.fiery-foods.com/jolokia 
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52 Aji Lemon Drop rot 
Gattung:  Capsicum baccatum 
Herkunft: Peru/Bolivien 
Höhe/Pflanzabstand:  120/80cm 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  70x15mm 
Schärfe:  6-7/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind. 
 

  
 
Capsicum baccatum werden in Bolivian, Ecuadur, Peru und Brasilien angebaut. Durch 
ihren hohen Ertrag, den intensiven Duft und das ausgezeichnete zitrussige Aroma, zählt 
die Lemon Drop zu meinen Favoriten. Sie sind dünnfleischig wie Cayenne. Diese rote 
Variante der eigentlich gelben Sorte ist eine spontane Variation. Etwas milder, pointierter 
und weniger exotisch im Geschmack. 
Die Pflanze wird sehr gross und ist wiederstandsfähig gegen Krankheiten und 
Temperaturschwankungen. Sie verzweigt spät, wächst dann aber buschig weiter. Kappen 
sie den Haupttrieb nach 30 bis 50 cm. Die weissen Blüten haben innen auf jedem 
Blütenblatt einen gelb-grünen Fleck. In der Mitte ragt ein schöner lilafarbener Stempel 
hervor. Über 100 Früchte an einer Lemon Drop sind nicht ungewöhnlich. Sie wachsen 
anfangs nach oben, dann nach unten. Die Blüte beginnt früh – weil die Pflanze aber so 
wuchskräftig ist, dauert es doch seine Zeit bis die ersten Früchte ausreifen. 
http://www.fiery-foods.com/baccatum 
http://de.wikipedia.org/wiki/Capsicum_baccatum  
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54  5 Color marble  
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  USA  
Höhe/Topfgrösse:  45/20-30cm 
Früchte unreif>reif:  beige>weiss>gelb>violett>orange>rot 
Schotengrösse:  8x8mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald sich die Früchte verfärben 
 

  
 
Marbles is a beautiful edible ornamental pepper created by Oregon State University. This 
compact 12 to 18 inch plants become densely covered with fruit and are very decorative 
producing marble-sized peppers which grow erect on the plant. The pods turn a collection 
of colours, first yellow, then purple, orange, and finally maturing to a flame red 
approximately 55 to 65 days after transplanting 
You harvest tons of these novel Hot Peppers in an explosion of fancy colors. From cream 
to white to yellow to purple to orange and then red. This gorgeous plant is the real show 
stopper! Very beautiful and very different. Compact growth makes it perfect for container 
gardening. You can grow this as an ornamental pepper as well 
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55  Bolivian Rainbow 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Bolivien 
Höhe/Pflanzabstand:  60-90/50cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte:  grün>violett>gelb>orange>rot 
Schotengrösse:  20x12mm 
Schärfe:  6-7/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald sich die Früchte verfärben 
 

 
 
Grown for centuries in Bolivia, this stunning ornamental 2-3ft purple flowering plant 
produces hundreds of ¾" long by ½" wide upright growing edible peppers. The peppers 
are shaped like small bullets and mature through various shades of purple to yellows, 
oranges and finally to bright red when ripe. The full rainbow of colours are present at the 
same time. Although the fruits are highly ornamental, they are also very pungent so care 
should be taken when fruits are handled. Probably one of the best choices for those 
seeking to brighting up the patio or garden.  
Tear-drop shaped hot peppers with a spicy taste. They turn from purple to yellow to 
orange and then red. The everbearing plant has green leaves with purple veins. I counted 
over 300 peppers on the plant at one time. This gorgeous pepper bears early and continues 
throughout the season. 
 
http://www.chili-balkon.de/sorten/bolivian-rainbow.htm 
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58  Cabe Rawit Merah  20 Samen  -  7 chf 
Gattung:  Capsicum frutescens 
Herkunft:  Indonesien 
Höhe/Pflanzabstand:  130/70cm 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  80x15mm 
Schärfe:  6-7/10 
Ernte:  August bis Oktober – kann auch grün verwendet werden 
 

   
 
In Indonesien haben sich einige ganz eigenwillige Sorten entwickelt. Wuchskraft, Grösse, 
die riesigen Blätter und die relativ späte Fruchtentwicklung beweisen, dass hier C. 
baccatum eingekreuzt wurde.  
Der aufrechte Wuchs und die Anordnung der Früchte weisen der Cabe Rawit Merah aber 
die Gattung C. frutescens zu. Auch in unserem Klima ist dieser Chili enorm wuchsstark. 
Aber nur an sehr sonnigen Lagen ist er – wie in seiner Heimat – ein Vielträger. 
Der Name bedeutet roter Chili-Pfeffer. Und so findet man unter diesem Namen die 
unterschiedlichsten Früchte, Samen und Chili-Produkte. Die meisten sind aber bei 
weitem nicht so spannend wie dieser hier. Denn die Baccatum-Einkreuzung hat auch den 
Geschmack positiv beeinflusst. 
 
http://www.fiery-foods.com/frutescens 
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59  Peperoncino Veena 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Italien 
Höhe/Pflanzabstand:  110/70 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  80*10mm 
Schärfe:  7-8/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald sich die Früchte röten 
 

 
 
Mein erster Anbau-Versuch – und daher weiss ich noch nicht viel von diesem Chili. 
Ausser dass er ein gutes Aroma und für eine C. annum ausserordentlich viel Schärfe hat.  
Als Peperoncino wächst dieser Chili ähnlich wie ein Cayenne-Typ. Als relativ grosse, 
weitverzweigte Pflanze, die früh blüht und Früchte produziert. Stützen Sie die Äste bei 
reichem Behang, damit diese nicht brechen
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60  Bird’s Eye 
Gattung:  Capsicum annuum var. glabriusculum 
Herkunft:  Guyana 
Höhe/Pflanzabstand:  ? 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  20X10mm 
Schärfe:  8-9/10 
Ernte:  August bis November – sobald die Früchte rot sind. 
 
This variety is more accurately part of the Capsicum annuum var. glabriusculum species. These peppers 
are found all over Africa where there are also called congo, Mombassa, Pequin, Uganda or Zanzibar 
chiles Hot Chilli Pepper Birdseye Some state this pepper is even hotter than Habanero and the plant 
produces small thin walled fruits approximately 2cm in length by 0.5cm wide that ripen from green to 
red. The seeds are difficult to germinate as it is considered a wild variety. Very pungent registering 
between 100,000-175,000 scoville units. 
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61  Rocoto Aji longo 
Gattung:  Capsicum pubescens 
Herkunft:  Peru/Bolivien 
Höhe/Pflanzabstand:  150/90 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  bis 80x30mm 
Schärfe:  8-9/10 
Ernte:  September bis Oktober – sobald die Früchte rot sind. 
 

 
 
In Südamerika werden Capsicum pubescens in Höhenlagen bis 2500 Metern kultiviert. 
Sie fühlen sich in unserem Voralpenklima also heimisch. Die robuste Pflanze verträgt auch 
weniger geschützte Lagen, Temperaturen bis 0° C. und wächst in der Schweiz auch noch 
auf 1000 M.ü.M. Sie besitzt behaarte, relativ kleine Blätter. Die Blüten sind am Rand 
violett, innen weiss. Die Samen sind schwarz. Rocotos besitzen - wie die Habaneros - 
einen ganz eigenen fruchtigen Geschmack. Die Schoten werden frisch oder tiefgefroren 
verwendet. 
 
http://www.chili-balkon.de/sorten/rocoto.htm 
http://de.wikipedia.org/wiki/Capsicum_pubescens 
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63  Pimiento de Padrón 
Gattung: Capsicum annum 
Herkunft:  Galizien, Spanien 
Höhe/Pflanzabstand:  110/60cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  25x80mm 
Schärfe:  1-2/10 
Ernte:  Ende Juli bis Oktober – grün oder rot 
 

   
 
Der Pimiento de Padrón wächst buschig verzweigt. Die dunkelgrünen und leicht welligen 
Blätter werden ca. 8 x 5 cm gross. Die Früchte sind sehr unterschiedlich geformt, mal lang 
und schmal, dann wieder dick und glockenförmig. Auch die Schärfe der Früchte ist, 
obwohl zumeist äusserst mild, sehr unterschiedlich. 
Die reifen Früchte besitzen eine ausgezeichnetes Paprika-Aroma. Aber es sind die grünen 
Früchte, welche – in Olivenöl gebraten und stark gesalzen – überall in Spanien als Tapas 
angeboten werden. 
 
http://www.fiery-foods.com/surprisingly spicy spain 
http://www.chili-balkon.de/sorten/de_padron.htm  
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64  White Bullet Habanero 20 Samen  -  6.50chf 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  USA 
Höhe/Pflanzabstand:  100/60 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/elfenbein-weiss/gelb 
Schotengrösse:  bis 30x12mm 
Schärfe:  10-11/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte gelb sind. 
 

 
 
Diese Pflanze wächst buschig und sehr kompakt und produziert laufend Blüten. Wenn die 
Nachttemperaturen aber unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Habanero also 
einen sonnigen und vorallem auch gut geschützten Standort. Wenn die 
Nachttemperaturen nicht unter 18° C. sinken, entstehen täglich fünf bis zehn neue 
Fruchtansätze – düngen und wässern Sie dann entsprechend. 
„White Bullet“ ist eine sehr junge Züchtung. Pate stand die rare, peruanische “White 
Habanero”.  Die White Bullet ist aber kleiner als diese. Gemeinsam haben beide den 
sensationellen Ertrag. Wenn Sie alles richtig machen, sind ihnen viele hundert(!) Chilis 
gewiss. 
 
http://www.fiery-foods.com/habanero 
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66  Habanero Peach 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  80/50 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/gelb-orange 
Schotengrösse:  bis 30x20mm 
Schärfe:  9-10/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte gelb sind. 
 

 
 
Die Pflanze wächst buschig und kompakt und produziert laufend Blüten. Wenn die 
Nachttemperaturen aber unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Habanero also 
einen sonnigen und vorallem auch gut geschützten Standort. Wenn die 
Nachttemperaturen nicht unter 18° C. sinken, entstehen täglich fünf bis zehn neue 
Fruchtansätze – düngen und wässern Sie dann entsprechend. 
Diese Sorte ist ein idealer Chili für die Topfkultur. Der Ertrag ist hoch – auch bei 
kleineren Gefässen. 
 
http://www.fiery-foods.com/habanero 
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67 Venezuela Sweet Habanero 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Venezuela 
Höhe/Pflanzabstand:  120/60cm 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte:  grün/rot 
Schotengrösse:  50x40mm 
Schärfe:  0-1/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald sich die Früchte verfärben 
 

 
 
Diese Habanero-Züchtung besitzt kaum Schärfe aber ein schönes, volles Habanero Aroma. 
Die Pflanze wächst buschig und kompakt und produziert laufend Blüten. Wenn die 
Nachttemperaturen aber unter 12° sinken, verrieseln diese. Geben Sie der Habanero also 
einen sonnigen und vorallem auch gut geschützten Standort. Wenn die 
Nachttemperaturen nicht unter 18° C. sinken, entstehen täglich fünf bis zehn neue 
Fruchtansätze – düngen und wässern Sie dann entsprechend. 
 
http://www.fiery-foods.com/habanero 
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69  Naga Morich 20 Samen  -  7.50chf 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Indien 
Höhe/Pflanzabstand:  140/70 
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse:  bis 80x30mm 
Schärfe:  11-12/10 
Ernte:  August bis Oktober – sobald die Früchte rot sind. 
 

 
 
Bih Jolokia und Naga Morich (botanisch sind sie nahezu identisch) sind die schärfsten 
Chilis der Welt. Spannend für mich als Chili-Head ist aber ihr einmalig fruchtiges Aroma. 
Jolokias wurden mit bis zu einer Million Scoville Units getestet. Im Vergleich zu den 
schärfsten Habaneros ist dieser Chili also mindestens doppelt so scharf. 
Die Pflanze wächst eher wie ein Cayenne (C. annum) weit verzweigt. Produziert aber aus 
jedem Nodium gleich mehrere Blüten. Wie alle C. chinese ist Jolokia ein 
Sonnenliebhaber. Da er aber seit Jahrhunderten in Assam angebaut wird, passt er sich 
besser an unser Bergklima an als viele anderen chinense-Sorten. 
 
http://www.fiery-foods.com/jolokia  
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70  Limón 20 Samen  -  6.50chf 
Gattung:  Capsicum chinense 
Herkunft:  Peru 
Höhe/Pflanzabstand:  80/40 
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/gelb 
Schotengrösse:  bis 50x15mm 
Schärfe:  9-10/10 
Ernte:  Juli bis Oktober – sobald die Früchte gelb sind. 
 

 
 
Der Limón sieht zwar aus wie ein Aji limo, ist aber nicht ein C. baccatum, sondern ein C. 
chinense. Die Pflanze ist kompakt und relativ klein und eignet sich daher ausgezeichnet 
für Topfkultur (20-30cm Pflanzkübel). Er ist einer der am frühesten Früchte tragenden C. 
chinense. Sehr guter Ertrag! 
 
http://www.fiery-foods.com/habanero 
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71 Jalapeño Jaloro 
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72  Vietnam 3 
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73  Vietnam 4 
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74  Cabe Sumatra 
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76  Puca Uchu (Aji Rojo) 20 samen  -  7.50chf 
Gattung:  Capsicum baccatum 
Herkunft:  Peru 
Höhe/Pflanzabstand:  120/90cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/orange-rot 
Schotengrösse  140x40mm 
Schärfe:  4-5/10 
Ernte:  Juli bis Oktober, sobald die Früchte orange bis rot-braun sind 
 

  
 
An Andean Aji type also known as Puca uchu or Aji Red. These large plants can grow 
upto 90cm tall by 90cm across and are prolific producers of 4-6in long pendant shaped 
pods which from mature green to deep orange/red. Quite a rare pepper.Long Season.
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77  Manzano Amarillo 
Gattung:  Capsicum pubescens 
Herkunft:  Mexiko  
Höhe/Pflanzabstand:  150/100cm  
Pflanzkübel: 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt – 50cm/42lt 
Früchte unreif/reif:  grün/orange 
Schotengrösse  70x60mm 
Schärfe:  7-8/10 
Ernte:  August bis Oktober, sobald die Früchte gelb bis rot sind 
 

  
 
Manzano means 'apple' which describes the appearence of the fruits - like small apples. 
Like its cousin the Rocoto, this variety has unusual black seeds which are very hard (like 
apple pips) and should be removed before eating. Manzano comes generally in three types, 
Amarillo, Rojo (Red) and Canario (Yellow). Also known as 'Caballo' in Guatemala. 
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78 Onza Rojo 20 samen  -  7.50chf 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Mexiko 
Höhe/Pflanzabstand:  ?cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse  70x30mm 
Schärfe:  4-5/10 
Ernte:  August bis Oktober, sobald die Früchte rot sind 
 

 
 
Extremely rare. It's bright red, slimly tapered - 3" long. Slightly sweet and slightly acidic. 
A back-of-the-mouth heat level of (4)-(5). Used in sauces and soups. 
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79  Santa Fe Grande 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  USA 
Höhe/Pflanzabstand:  ?cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/gelb-orange-rot 
Schotengrösse  70x30mm 
Schärfe:  5-6/10 
Ernte:  August bis Oktober, sobald die Früchte gelb bis rot sind 
 

      
 
This medium sized attractive open pollinated variety produce a very heavy crop of conical 
shaped thick walled 3in fruits which have a pendant habit. The peppers start off as a pale 
yellow colour, before maturing to either a brilliant orange colour or to a very fiery red 
approximately 75 days after transplanting. The peppers have a slightly sweet taste and are 
about the same heat as a Jalapeno (5000 to 8000 scoville heat units) and are delicious 
fresh, and also perfect for pickling. ## AN EXCELLENT COOKING VARIETY ## 
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80  Thai Bankok Upright 20 Samen  -  6.50chf 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  Thailand 
Höhe/Pflanzabstand:  130/80cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/rot 
Schotengrösse  70x15mm 
Schärfe:  8-9/10 
Ernte:  August bis Oktober, sobald die Früchte gelb bis rot sind 
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81  Numex Twilight 
Gattung:  Capsicum annum 
Herkunft:  USA 
Höhe/Pflanzabstand:  90/60cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/orange-rot 
Schotengrösse  140x40mm 
Schärfe:  7-8/10 
Ernte:  August bis Oktober, sobald die Früchte gelb bis rot sind 
 

 
 
This Piquin type ornamental chile was developed by Dr's Paul Bosland, Jaime Iglesias, and 
Max Gonzalez at New Mexico State University in 1992. The various fruit colors enhance 
its value as commercial greenhouse pot plant and has become a firm favourite by the pot 
plant industry. The plant typically grows 12" tall when grown in pots, and 24-30" tall in 
the field. When spaced closely together, makes a uniform and colorful hedge. The pods 
grow upright on the plant, with each plant having hundreds of small fruits less than 
20mm long. The dark leaves show off the coloured fruits as they ripen from purple to 
yellow to orange and lastly to red (70 days). NuMex Twilight has also has become an 
important source of cucumber mosaic virus resistance for plant breeders. 1000 SHU. 
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82  Fresno 
Gattung:  Capsicum annum  
Herkunft:  USA 
Höhe/Pflanzabstand:  80/50cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/orange-rot 
Schotengrösse  140x40mm 
Schärfe:  4-5/10 
Ernte:  August bis Oktober, sobald die Früchte gelb bis rot sind 
 

 
 
Fresno peppers are similar in shape and heat to jalapeño peppers (5-700 SHU) and are 
grown extensively in California, Texas and New Mexico. This cold tolerant plant grow 
approximately 2-2.5 ft tall by 20 inches wide and are prolific beaers of upright arrow 
shaped 2-3 inch long by 1in wide peppers which mature from bright green to orange to a 
beautiful deep red . The peppers have a slight sweetness about them and are fantastic when 
used fresh for salsas. Also known as Chile Carbide orChile Cera.  
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83 Chimayo 20 samen  -  7.50chf 
Gattung:  Capsicum annum  
Herkunft:  New Mexico 
Höhe/Pflanzabstand:  120/70cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/orange-rot 
Schotengrösse  100x40mm 
Schärfe:  4-5/10 
Ernte:  Juli bis Oktober, sobald die Früchte gelb bis rot sind 
 

 
 
Chimayo is an early maturing highly flavoured medium-hot chile originating from the 
New Mexican village of Chimayo. The pods grow to approximately 10cm long and are an 
excellent all round pepper for roasting, making chile powder, ristras, sauces and salsa.  



CHILI-PLANTAGE 2010 SAMEN - SETZLINGE - PFLANZEN 
 

 

84 Buht Jolokia orange 20 Samen  -  7.50chf 
Gattung:  Capsicum annum  
Herkunft:  New Mexico 
Höhe/Pflanzabstand:  120/70cm  
Pflanzkübel: 18cm/2lt – 25cm/5lt – 30cm/9lt – 35cm/14lt – 40cm/21lt  
Früchte unreif/reif:  grün/orange-rot 
Schotengrösse  100x40mm 
Schärfe:  4-5/10 
Ernte:  Juli bis Oktober, sobald die Früchte gelb bis rot sind 
 

 
 
 


